
 
 
Voorgerechten 
 
Tomatensoep             4,50  

 

  al bijna 25 jaar een topper  
Vissoep             6,50 
                    een heldere, iets pittige vissoep 
Toast met Zeeuwse garnalen         9,00 
       onmisbaar in garnalenaanvoerhaven Colijnsplaat 
Geitenkaas in spek gebakken op een bedje van sla     8,00 
                  met olijven en zongedroogde tomaten en frambozendressing    
Kaaskroketten           7,00 
  twee echte Belgische kaaskroketten 
Gerookte zalm           9,00 
  op klassieke wijze geserveerd, op toast met mayonaise 
Vlaamse salade met versgebakken spekjes      7,00 
  croûtons, pijnboompitjes en zachte mosterddressing    
Garnalenkroketten            9,00 
   twee, door onze kok, zelfgemaakte kroketten met Zeeuwse garnalen  
Gambastaartjes            9,00 
  gefrituurd en geserveerd met een pittige knoflooksaus        
Andalusische gehaktballetjes         9,00   
  In een heerlijke saus met tomaat, knoflook en uien  
Schaaltje stokbrood           4,00 
  met kruidenboter 
 

Verschillende van bovenstaande gerechten 
kunnen ook als grotere portie’s worden besteld + € 7,50 

 
Aperitief:   glas Cava     (mousserende wijn uit Spanje)    4,00 
    glas Cava met Campari    5,00 
 
Bij een fles wijn serveren desgewenst een karaf water,  
anders adviseren wij één van onze mineraalwaters 
 
Spa blauw        0,50 lt.  3,50 
Perrier                        0,75 lt. 5,00 
Bru  bruisend water 0,50 lt.  3,50 
 



 
 
 
Vleesgerechten 
 
Biefstuk            14,50  
  naturel of met kruidenboter 
Biefstuk             17,00 
  met pepersaus          
Rib-eye             16,00 
  met kruidenboter 
Schnitzel          15,50 
   met pepersaus   Naturel ( - € 2,50 )  
Saté            14,50   
  met pindasaus en kroepoek 
Visgerechten 
 
Gebakken tongetjes      19,00 
  Sliptongetjes die niet van de kaart zijn weg te denken  
Gepocheerde tarbot       19,00 
  met boterjus en aardappelpuree   
  Wilde Tarbot, gevangen in de Noordzee 
Gebakken kabeljauwfilet     19,00 
  met roergebakken groene asperges, spekjes en crème fraiche 
Tonijn van de grill       19,00 
  met pesto, basilicumolie en aardappelsalade  
Gebakken Roodbaarsfilet      19,00 
  met grote garnalen in een Thaise Red-curry saus 

alle hoofdgerechten worden geserveerd met salade 
 
Hartig taartje met geitenkaas en tomaat     15,00 
  Vegetarische gerecht geserveerd met frites en salade 
 
Wijnsuggestie; 
Errázuriz Chardonnay      “Chili”      21,00  
Deze fonkelende witte wijn heeft een goudgele glans.  
Een wijn die niet snel verveelt, want u ontdekt telkens weer nieuwe facetten in de heerlijke smaak.  
 
Kindermenu’s zie achterzijde 
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